


EXPERIENCIAS
GOURMET DISENADAS

PARA EL MAR

En Marina Bravo creamos bandejas artesanales
preparadas en Mallorca, con ingredientes Premium y
una presentacion impecable, pensadas para
disfrutarse directamente a bordo.

Sin logistica A bordo Solo disfruta
Sin complicaciones Directo a tu Nosotros entregamos
embarcacion



Concepto

Cada detalle esta pensado para
acompanar momentos especiales

en el mar, sunset tours, charter \
days, celebraciones privadas o %
simplemente un dia perfecto a \\\
bordo. S

Trabajamos con estética, precision, \
y una entrega puntual directamente
en tu embarcacion.




Nuestros
Sabores

Una misma experiencia
diferentes estilo.

Charcuteria
clasica

Sabores
Mallorquines

Brunch
mediterraneo

Seleccion
dulce gourmet




MARINA BRAVO - INGREDIENTES

INGREDIENTES SELECCIONADOS, EXPERIENCIAS INOLVIDABLES

T

Brie suave

Almendras tostadas

.

Gouda semicurado » Aceitunas verdes

.

Manchego curado Miel

Jamén serrano

°

Aceite de oliva
» Salami Milano

Chocolate negro
MARINA BRAVO

CLASSIC
CHARCUTERIE

.

Chorizo ibérico suave

Frutas deshidratadas

.

Pan rdstico

.

Crackers

» Fruta de temporada:
- Primavera: fresas, cerezas

- Verano: uvas, arandanos, higos

» Brie

; : Almendras mallorquinas
Mahén semicurado

f » Aceitunas mallorquinas
« Mahon curado

p + Miel
Jamén serrano

Aceite de oliva

.

Salame

Chocolate negro

°

Sobrasada

SABORES
MALLORQUINES

« Mini ensaimada

.

Pan rastico mallorquin

o Crackersinettros » Frutas deshidratadas

Fruta de temporada:
- Primavera: albaricoque, cereza, fresa
- Verano: arandanos, higo, uva

» Manchego semicurado
€ e « Almendras tostadas

Gouda joven

Chocolate negro

Jamoén serrano

» Aceitunas
» Pechuga de pavo
« Mermelada
» Chorizo ibérico
MARINA BRAVO » Miel

» Mini croissant

MEDITERRANEAN
BRUNCH

Aceite de oliva

Pan rdstico

Frutas deshidratadas

.

Fruta de temporada:
- Primavera: fresas, cerezas
- Verano: uvas, arandanos, higos

» Queso gouda o comté

°

Chocolate negro

« Mini ensaimadas

Bombones

+ Mini croissant Crema de cacao

» Pastas dulces « Miel
MARINA BRAVO
fARINA BRAV + Fruta de temporada: « Naranja deshidratada
SWEET - Primavera: fresas, cerezas

» Melocotén deshidratado

< RMET : ; ] .
GOURMET Verano: uvas, arandanos, higos e |Banana'deshidratada
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Formato

SMALL BOX

(1-3 personas)
Precio: 100€

|deal para parejas
sunset tours o0 un momento
gourmet privado a bordo

LARGE BOX

(4-6 personas)
Precio: 180€

Perfecto para grupos pequenos,
celebraciones especiales o dias
completos en el mar.

BOX GOURMET

INDIVIDUAL

(a partir de 8 unidades)
Precio: 35€

Detalles perfectos para invitados
en tu charter o celebracion a bordo



Entrega
en puerto

Coordinamos cada pedido
para entregarlo directamente
en tu embarcacion, listo para
disfrutar.

- Palma de Mallorca

- Puerto Portals
Puerto Adriano

- Puerto Calanova

*Otros puertos bajo solicitud

&
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Sin logistica A bordo Solo disfruta
Sin complicaciones Directo a tu Nosotros entregamos
embarcacion



MAS QUE CATERING,
CREAMOS MOMENTOS

Podemos adaptar nuestras bandejas a celebraciones
privadas, charters, eventos corporativos o experiencias
personalizadas en Mallorca, trabajando con una red
seleccionada de colaboradores.




Colaboradores

& Charters

Trabajamos con empresas de charter, capitanes y
brokers para ofrecer una experiencia impecable a

sus clientes.

Condiciones especiales disponibles para
partners. Contactanos para colaborar.

Reserva tu experiencia
a bordo

¢, +34 670 93 99 23
M info@marinabravo.es
@ marinabravo.es

@marinabravoevents



